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Belgien/Danemark

BD1 Petlte FIeur Natur
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Handgeschdpfter Zungenzergeher mit feinem Weischimmel.
Mild-sahnig, niemals scharf!
Aus Rohmilch mit mind. 48% Fett i. Tr., mikrobiell gelabt.

BD3 Pas de Rouge

¥ 4

Handgepflegter, Rohmilchschnittkdse. Rund und ausgepragt im
Geschmack, tolles Schmelzverhalten! Halbfester Schnittkase
mit mind. 50% Fett i.Tr., tierisch gelabt, 1,6% Salz.

BD5 Samsod/Scandinavia

Ein Urtyp nordischer Kasekunst, fein nussig mit leichter Stile.
Aus pasteurisierter Kuhmilch, mit mind. 45% Fett i.Tr., tierisch gelabt.

BD7 Blaue Kornblume

Cremig-pikante Blauschimmelvariante mit leckeren Gorgonzola-
kulturen. Verfiihrerisch auf Roggentoast und in Saucen. Aus
pasteurisierter Kuhmilch mit mind. 60% Fett i. Tr., mikrobiell gelabt.

BD2 Ardenner Ingwer-Pfeffer

Unser Ardenner Ingwer Pfeffer lasst Kasefans aufhorchen!
Buttriger Auftritt, sehr angenehmes Ingwer/Pfefferaroma und auch
herrlich fiir Gratins! 3-Kg Laibe oder ' Laib. Mikrobiell gelabt,
Schnittkase, 50% Fetti. Tr.

BD4 Petit Rosse 180g

Kleiner "Roter" in Viereckig! Auge, Nase und Gaumen sagen "ja"!
Weichkéase mit mind. 50% Fetti.Tr., 1% Salz, tierisch gelabt.

BD6 Klosterkése Knoblauch/Pfeffer
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Buttrig, cremig, verfiihrerisch. Wiirzig abgestimmt mit Knoblauch
und schwarzem Pfeffer. Aus pasteurisierter Kuhmilch mit
mind. 60% Fett i. Tr., mikrobiell gelabt.

Bitte stellt Euch aus den 7 abgebildeten Sorten

* Eure personliche Tour de Kaas
(a4 Sorten?) mit

* Eurer personlichen Laufzeit und

* Eurer personlichen Reihenfolge

Individuell zusammen. Gerne auch im Prepack
(auRer: Weichkase). Fir Eure Kunden halten
wir pro Kunde eine kleine Uberraschung bereit.



Deutschland

D1 Emmentaler Herzstiick
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Original Allgduer Emmentaler. Nussig, reif und imposant.
Aus unbehandelter Allgéuer Rohmilch mit mind. 45% Fetti. Tr.,
mikrobiell gelabt.

D3 Hausmacher / Harzer

Zwei leckere 100g Handkase mit Kimmel in der Packung. Toll mit
Zwiebel und Essig/Olmarinade "mit Musik". Sauermilchkése aus
pasteurisierter Kuhmilch, 1% Fetti.Tr., 2,6% Salz.

D5 Krautercreme
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Aufgrund der cremigen Kon5|stenz kann die FrischeCreme vielseitig
eingesetzt werden: als Brotaufstrich, fiir Suppen und SofRen, zum
Backen oder Dippen! kbA Bioland, 25 % Fett absolut.

D7 W|Idb|umenkase Baldauf

Feines Heumilch-Highlight mit wirzigem Mantel aus Wildblumen

und Kréutern. Aus pasteurisierter Kuhmilch mit mind. 50% Fett . Tr.,

tierisch gelabt.

D2 Altbierkdase

Pasteur|3|erter Schnittkdse mit 3,8 kg oder %2 Laib mit Pinkus-Altbier
affiniert und Zwiebel im Teig. 50% Fett i.Tr., mikrobiell gelabt,
1,5% Salz, Schnittkése aus dem Miinsterland.

D4 Weinbauernkase

Fein-edle Wiirze durch Rotweinhefe, je alter desto kraftiger.
Aus pasteurisierter Kuhmilch mit mind. 45% Fett i. Tr., tierisch gelabt.

D6 Gute Laune Kase

So kdnnen Kréuter und Kése zu guter Laune verhelfen. Vollmundig-
wiirziger Heumilchkase aus dem Allgau mit feinem Krautermantel.
Aus pasteurisierter Heumilch mit mind. 55% Fett i.Tr., tierisch gelabt.

Bitte stellt Euch aus den 7 abgebildeten Sorten

* Eure personliche Tour de Kaas
(a4 Sorten?) mit

* Eurer personlichen Laufzeit und

* Eurer personlichen Reihenfolge

Individuell zusammen. Gerne auch im Prepack
(auRer: Weichkase). Fir Eure Kunden halten
wir pro Kunde eine kleine Uberraschung bereit.



England / Spanien

ES1 Cheddar Medium

Klassiker aus den Midlands, wiirzige Cheddar-Note, mittelalt aus-
gereift mit marmoriertem Teig. Hergestellt nach dem Cheddaring-

Verfahren. Hartkdse mit mind. 48% Fetti. Tr., 1,8% Salz.

ES3 Blue Stilton

Pikanter Edelpilzklassiker. Harmoniert bestens mit lieblichen

Dessertweinen ... darf in keinem Kénigshaus fehlen. Schnittkése aus

pasteurisierter Kuhmilch, mind. 54% Fetti.Tr., ML, 2,2% Salz.

ES5 Zamorano

Mild und leicht schafig. Mit einer ausgewogenen salzigen und dezent

séuerlichen Note.
Rohmilch-Schnittkése mit mind. 57% Fett i.Tr., tierisch gelabt.

ES7 Manchego Joven

Concha's La Mancha-Klassiker aus 100% Manchega-Schafmilch.

Jung mit 4-6 Wochen Reife. 50% Fett i. Tr., Schnittkése aus Schafs-
Rohmilch, TL, 1% Salz. Laib 2,5kg.

ES2 Red Leicester

Traditionskése aus den Midlands, nussige Note, mittelalt und
expressiv orange gefarbt mit Natur-Annatto. Aus pasteurisierter
Kuhmilch mit mind. 48% Fett i. Tr., mikrobiell gelabt.

ES4 White Stilton Blueberry
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White Stilton o
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Feiner, fruchtiger Salatkase ... da staunt die Tafel.
Aus pasteurisierter Kuhmilch mit mind. 48% Fetti. Tr.,
mikrobiell gelabt.

ES6 Mancheg Rosmarin
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Unser Meistverkaufter. In Bio-Honig gebadet und in Bio-Rosmarin

gewalzt. Markant und unverwechselbar. 50% Fett i. Tr., Schnittkdse
aus Schafs-Rohmilch, TL, 1% Salz. Laib 2,5 kg.

Bitte stellt Euch aus den 7 abgebildeten Sorten
* Eure personliche Tour de Kaas
(a4 Sorten?) mit
* Eurer personlichen Laufzeit und
* Eurer personlichen Reihenfolge
Individuell zusammen. Gerne auch im Prepack

(auRer: Weichkase). Fir Eure Kunden halten
wir pro Kunde eine kleine Uberraschung bereit.



CH1 Le Gruyére 6 Monate

Profund nussig und jahrig gereift.
kbA BioSuisse, mind. 45 % F.i.Tr.

ApvenzeJorgd
A
AOP-Klassiker aus dem Appenzeller Land.

Feine, subtile Berg- und Krauterwiirze. Schnittkase mit 45% F.i.Tr.,
thermisierte Kuhmilch, 1,5% Salz, TL.

C_H5 Gwitterchas 8 Monat

Bergbauern-Rohmilch hergestellt.
57% Fett/Tr., 12 Monate gereift, tierisch gelabt.

CH7 Urbergchas
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Westschweizer Schnittkdse mit 12-20 Wochen Reifezeit.
Thermisierter HalbHartkése mit 50% Fetti. Tr., TL, 2% Salz
... feine Schweizer Berg-Wiirze.

CH2 Ur-Emmentaler 12 Monate

Riesen Laibe, kleine Lochung, groRer Geschmack.
12 Monate ausgereifte Schweizer Raritat! Aus Rohmilch
mit mind. 45% Fett i. Tr., tierisch gelabt.

CH4 St. Galler Sommerbliit
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Feinwiirziger, Schweizer Alpenkase mit bunter Sommerbliitenkruste.
Bezaubernd sommerlich und blitenduftig.
Mindestens 45 % F. i. Tr., tierisch gelabt.

CH6 Brie Suisse

Und siehe da, ein Schweizer Brie. Cremig, mundig und untypisch
giinstig. Aus pasteurisierter Kuhmilch mit mind. 45% Fetti. Tr.,
tierisch gelabt.

Bitte stellt Euch aus den 7 abgebildeten Sorten

* Eure personliche Tour de Kaas
(a4 Sorten?) mit

* Eurer personlichen Laufzeit und

* Eurer personlichen Reihenfolge

Individuell zusammen. Gerne auch im Prepack
(auRer: Weichkase). Fir Eure Kunden halten
wir pro Kunde eine kleine Uberraschung bereit.



01 PfefferRebell
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Pfeffer total in Rinde und Teig.
Ein buntes Feuerwerk fiir's ganze Jahr! Aus pasteurisierter
Heumilch mit mind. 50% Fett i. Tr., tierisch gelabt.

03 Hoéhlentaler

Hohlengereifter Emmentaler mit grauer Steinsalzrinde.
Nussig, ausgepragt und toll mit Salz+Pfeffer zur frischen Maf!
Hartkdse mit mind. 45% Fett i.Tr., tierisch gelabt, 1% Salz.

05 Bocksberger

Doppelt nussig durch feinen Bockshornklee im Teig.
Wir sind begeistert! kbA Bioaustria, mind. 45 % F.i.Tr.

07 Heumilchkaiser Pfeffer

Laktosefreier Heumilchkase aus dem Wilden Kaiser-Gebiet.
Zarter Rahmgeschmack mit feiner Pfeffernote.
Aus thermisierter Heumilch mit mind. 45% Fett.i.Tr., tierisch gelabt.

02 Kolsasser WeiR
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Tiroler Korbkése mit Weischimmelrinde und feinem

Champignon-Aroma. kbA Bioaustria, mind. 50 % F.i.Tr.

04 Hausbergkise

Saftig im Teig, cremig-nussig am Gaumen!
Laktosefreier Roh-Heumilchkase mit mind. 45% Fetti. Tr.,
tierisch gelabt.

06 Weinkise Schnittlauch

Wiirziger, handgepfilickter Aimschnittlauch vom Stripsenjoch (Wilder
Kaiser) geben ihm Charakter und Aussehen. Buttrig, feinséuerlich,
aromatisch. Thermisierte Heumilch, mind. 45% F. i. Tr., tierisch gelabt.

Bitte stellt Euch aus den 7 abgebildeten Sorten

* Eure personliche Tour de Kaas
(a4 Sorten?) mit

* Eurer personlichen Laufzeit und

* Eurer personlichen Reihenfolge

Individuell zusammen. Gerne auch im Prepack
(auRer: Weichkase). Fir Eure Kunden halten
wir pro Kunde eine kleine Uberraschung bereit.



Niederlande

NL1 Ziegenrosi

NL2 A2 Urkadse

Ziegenbaby mit interessanter Rosmarinkruste. Lecker, krauterwirzig
und attraktiv im Auftritt. Schnittkédse mit mind. 50% Fett i.Tr.,
mikrobiell gelabt, 2% Salz.

NL3 Brabant Blau
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Die pikante Wiirze feiner Blauschimmelkulturen verleiht diesem Kase
seinen unnachahmlich aromatischen, zugleich milden Geschmack.
Schnittkése mit mind. 60% Fetti.Tr., tierisch gelabt, 2% Salz.

NL5 Gouda Alt

Sieben Monate gereift, profund und nu55|g
Aus pasteurisierter Kuhmilch mit mind. 50% Fett . Tr.,
mikrobiell gelabt.

NI_.7 Ribeaqpierre Ziege

Durch wiirzige Rotkulturen erhalt diese Késespezialitat ihr feines
Aroma, das sahnig-mild unterlegt ist. Es harmoniert perfekt mit dem
dezenten Geschmack der Ziegenmilch. Halbfester Schnittkdse mit
mind. 50% Fetti.Tr., 1,8% Salz

Aromatischer, buttriger Urmilch-Gouda (A2).
Mikrobiell gelabt, Schnittkése, 50% Fetti.Tr., 1,7% Salz

NL4 Hooidammer Thymian-Rosmarin
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Wiirzig abgestimmt mit feinen Mittelmeerkrautern im Teig.
Ein kleines Sommer-Highlight! 50% Fett i.Tr., Mikrolab, pasteurisierte
Kuhmilch, Schnittkase, kbA-EKO, Salz ca. 1,2%

NL6 Hooidammer Pesto Grun

Klasse Idee, klasse Kéase! Expressiv und lecker abgestimmt mit
Spirulinaalgen, Farberdistel, Knoblauch u. Basilikum. Klasse
Farbtupfer! Aus past. Kuhmilch, mind. 45% Fett i. Tr., mikrobiell gelabt.

Bitte stellt Euch aus den 7 abgebildeten Sorten

* Eure personliche Tour de Kaas
(a4 Sorten?) mit

* Eurer personlichen Laufzeit und

* Eurer personlichen Reihenfolge

Individuell zusammen. Gerne auch im Prepack
(auRer: Weichkase). Fir Eure Kunden halten
wir pro Kunde eine kleine Uberraschung bereit.



Italien / Griechenla

IG1 Pecorino semi-stagionato
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Nordsardischer 3 kg-Pecorino mit 9-14 Wochen Reife.
Feinsauerlich, typisch und mittelalt ausgereift. Rohmilch-Schnittkése,
50% Fetti. Tr., 100% Schafmilch, 2,5% Salz, tierisch gelabt.

IG3 Grana Padano SB Keil 150g

Schlieft ganz hervorragend die Liicke zwischen Reggiano und
Hausgrano! Edler DOP-Klassiker iiber Pasta oder einfach so zum
Wein als Snack! kbA-ICEA, mind. 32 % F.i.Tr.

IG5 Mozzarella di Bufala DOP

43.

DOP-Kampanien. Nicht wegzudenken beim sommerlichen Caprese.
Pasta-Filata-Kase aus 100% Biffelmilch, 50% Fett i.Tr., pasteurisiert.

IG7 Manouri

Sahniger Schafmolkenklassiker aus Nordgriechenland!
Toll mit Marmelade. Weichkase aus Schaf- und Ziegenmilch,
mit mind. 60% Fett i. Tr., mikrobiell gelabt, 2% Salz.

IG2 Dolce Sardo DOP
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Buttrig und feinsauerlich nach frischer Milch! Ein Highlight aus Stid-
sardinien. Schnittkdse aus 100% Schafmilch, 2% Salz, 6 Wochen
gereift ... aus schonend pasteurisierter, sardischer Milch hergestellt.

1G4 Fontal

Der Gaumenschmeichler aus der Lombardei. Zeigt ein exzellentes
Schmelzverhalten! Aus pasteurisierter Kuhmilch
mit mind. 47% Fett i.Tr., tierisch gelabt.

IG6 Bauern-Feta
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Unser original griechischer Feta ist legendér und kommt der Tomate
gerade recht. Hergestellt aus kostbarer Schaf- u. etwas Ziegenmilch
darf das PDO-Siegel (geschiitzte Ursprungsbezeichnung) tragen.
Past. Weichkése, 45% Fetti. Tr., TL, 2% Salz. Toll auch am Grill!

Bitte stellt Euch aus den 7 abgebildeten Sorten

* Eure personliche Tour de Kaas
(a4 Sorten?) mit

* Eurer personlichen Laufzeit und

* Eurer personlichen Reihenfolge

Individuell zusammen. Gerne auch im Prepack
(auRer: Weichkase). Fir Eure Kunden halten
wir pro Kunde eine kleine Uberraschung bereit.



F1 Petit Camembert
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Feiner, ausgepragter Milchgeschmack, tolles Reifeverhalten.
Aus Nordfrankreich. kbA Qualité France, mind. 45 % F.i.Tr.

F3 Comté Cyclamen AOP

Petites jlingster! Saftig und jugendlich - die Montbéliard-Kiihe der
Region liefern feinste Milch. Aus Rohmilch mit mind.
45% Fetti. Tr., tierisch gelabt.

Unser feinster Morbier kommt - sans doute - von Arnaud.
Kdstlich buttrig mit perfektem Schmelzverhalten & la Raclette.
Aus Rohmilch mit mind. 50% Fett i. Tr., tierisch gelabt.

F7 Tommette de Yenne

Klassischer Tomme, kleine Tonne mit typisch grauem Rinden-
schimmel. Aromatisch, wiirzig. Aus Rohmilch mit mind.
45% Fetti. Tr., tierisch gelabt.

Unser feiner, kleiner Montsdrs-Brie aus Nordfrankreich iberzeugt mit
seiner feinen Champignon-Note jeden Gourmet.
Pasteurisierter Weichkase mit 48% Fetti.Tr., ML, 1,5% Salz.

F4 Cantal AOP

Entre-deux, also zwischen den zwei Altersstufen jung und alt. Schén
nussig, feinséuerlich, zuweilen fast fruchtig! Einer der altesten AOP-
Kése Frankreichs. Hartkase, mind. 45% Fetti.Tr., 2,1% Salz, TL.

F6 St. Marcellin 80g

Kleiner Weichkase im Tontdpfchen mit frischem, cremigen Milchge-
schmack - ein Ausnahmekase hergestellt aus der besten Milch der
franzdsischen Savoyen. 50% Fett/Tr., TL, past., einzeln erhéltlich!

Bitte stellt Euch aus den 7 abgebildeten Sorten

* Eure personliche Tour de Kaas
(a4 Sorten?) mit

* Eurer personlichen Laufzeit und

* Eurer personlichen Reihenfolge

Individuell zusammen. Gerne auch im Prepack
(auRer: Weichkase). Fir Eure Kunden halten
wir pro Kunde eine kleine Uberraschung bereit.



